Bakterie nie znajg granic

Jedno z najwiekszych wyzwan stojgcych przed firmami z branzy spozywczej wigze sie z odpowiedzig na pytanie, w jaki
sposob unikng¢ degradacji zywnosci pod wpfywem bakterii. Jesli dojdzie do zakazenia krzyZzowego, tj. gdy bakterie zostang
przeniesione z jednego miejsca w procesie produkcyjnym w inne, moze to doprowadzi¢ do skazenia gotowych produktéw
spozywczych. Dlatego istotne jest posiadanie systemu, ktdry zapewni wysoki poziom higieny i bezpieczerstwa zywnosci.

Kolory a optymalizacja
procesOw myciai czyszczenia

Vikan opracowat jasny i prosty system oznaczen
kolorystycznych, ktéry utatwia optymalizacje utrzymania
higieny w przedsiebiorstwie. Wszystkie akcesoria sg
dostepne w pieciu kolorach. Niektére nawet w szesciu.
Uzywajac sprzetu czyszczacego w danym kolorze w
Scisle okreslonym dziale, czy segmencie produkcji,
uzytkownicy mogq sie szybko zorientowaé, gdzie dane
narzedzia przynalezg. W ten tatwy sposéb mozna zapobiec
przenoszeniu akcesorii z jednej strefy kolorystycznej do
innej.

Narzedzia o peinym
kodzie kolorystycznym

Oznacza to, ze zarOwno wiosie, jak i korpusy majg ten
sam kolor. W ten sposéb kolor kazdego narzedzia jest
wyrazniejszy, minimalizujgc mozliwos¢ pomytki. W razie
jakiegokolwiek wypadku, identyfikowalno$¢jego zrodta jest
znacznie utatwiona. System HACCP okresla utrzymanie
czystosci jako krytyczny punkt kontroli, i co wiecej, jak

wynika z naszego doswiadczenia, system HACCP mozna
zdecydowanie poprawi¢ dzieki optymalnemu planowaniu
mycia i sprzatania. Jesli przedsiebiorstwo korzysta juz
z systemu HACCP, dobrze jest uzupetni¢ go o sprzet
czystosci kodowany barwami.

Przyniesie to szereg korzysci

e Utrzymanie czystosci zostaje umieszczone w
centrum uwagi jako krytyczny punkt kontroli.

e Proces mycia i czyszczenia staje sie bardziej
skuteczny i oszczedny.

e Zminimalizowane zostaje ryzyko zakazenia
krzyzowego.

Zastosowanie Oznaczen

barwnych Vikan

Jako dodatkowe zabezpieczenie, opracowalismy dla
naszych dystrybutoréw program komputerowy. Aplikacja
taumozliwiaim tworzenie wirtualnych planéw pomieszczen
produkcyjnych, ktére dajg wglad w rézne strefy
kolorystyczne danego przedsiebiorstwa oraz umozliwiajg
zanotowanie, jakie narzedzia uzywane sa w kazdej strefie.



Informacje te przechowywane sg
w komputerze dystrybutora.
Dlatego w razie potrzeby,
odpowiedzialna firma moze
tatwo zmieni¢ zaréwno
metody sprzatania, jak i
wybor narzedzi. W ten
sposoOb, dokumentacja
znajduje sie pod reka,

a wydruk z programu
mozna umiesci¢
bezposrednio w folderze
HACCP.

Teraz strefy sprzatania, kody koloréw oraz
rozmiesz czenie wybranych narzedzi czystosci sg
wyraznie okreslone. Podstawowg zaletg takiego planu
jest minimalizacja zagrozenia wystgpienia zakazenia
krzyzowego za posrednictwem brudnych narzedzi
czyszczacych. Ponadto, plan ten zapewni bardziej
efektywne wyniki czystosci, gdyz pracownicy bedg
zawsze mieli pod rekg wtasciwe narzedzia. Z doswiad-
czenia wynika takze, iz kazde narzedzie czyszczace
zachowuje dituzszg zywotnosé, gdy jest umyte tuz
po uzyciu i umieszczone na wieszaku Sciennym do
nastepnego uzycia. Podsumowujac, wprowadzenie
kontroli kolorystycznej do procesu zachowania czystosci w
pomieszczeniach produkcyjnych niesie ze sobg znaczne
oszczednosci.

Oferujemy przygotowanie przegladu pomieszczen pro-
dukcyjnych w Panstwa przedsiebiorstwie przez naszych
profesjonalnych konsultantéw. W ten sposéb otrzymaja.
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Vikan hygiene system®

Panstwo jasny i prosty plan zachowania czystosci oraz
liste probleméw zwigzanych z higieng w odniesieniu do
maszyn i urzadzen. Na podstawie tej oceny, przygotujemy
Panstwu naszg propozycje odnosnie wiasciwych narzedzi
zachowania czystosci. Wynikiem tego bedzie petna
kontrola kolorystyczna wraz z planem pomieszczen
produkcyjnych oraz specyfikacjg narzedzi zachowania
czystosci, ktére moga by¢ uzywane w kazdej strefie. Jesli
Panstwo wyrazg takie zyczenie, mozemy tez asystowac
przy wdrozeniu planu oraz szkoleniu pracownikéw w
zakresie sprzetu i jego zastosowania. Vikan hygiene
system® zapewni Panstwu petng kontrole nad kosztami
higieny i zachowania czystosci w przedsiebiorstwie.
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